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UL C AN O ASADORES PLANETARIOS

Doble Servicio con Balancines
\

) 0D8DDBSPPINEE

CEBEE SRS RN REREREE

/

I

EEBEREERRERRRERRERERE IS

rrr

e

3 £
- £
- &
- (4
- £
- 8
-




VULCANO

Asador Eléctrico Planetario
Doble Servicio con Balancines

1 més espectacular de los asadores. Una exclusividad
CHERGUL
Su concepcidn permite utilizar hasta 11 balancines sobre una altura, la parada del movimiento permite llevar
cada balancin a la altura de trabajo, esto facilita considerablemente la utilizacién. Seguramente la mejor
ergonomia posible. Indispensable para una gran venta y una gran variedad de productos a cocinar con
balancines: para todas las aves, piezas de carne ... y con platos multicoccion para pizzas, pimientos ... Los
componentes sobredimensionados hacen de €l un asador perfectamente adaptado para un uso muy intensivo.

Asador de doble servicio dando una [.as Opciones: Los Colores Opcionales:

gran visibilidad, y permitiendo un
facil mantenimiento.

Elementos de calefaccion infrarrojos
centrados en el interior del
movimiento planetario, de donde una
irradiacion directa de todas las
resistencias sobre los pollos aseguran
un alto poder calorifico y por
consiguiente una coccion rapida,
dando asi el mejor pollo: bien dorado
y suave. Esta configuracion reduce
también el consumo.

Resistencias blindadas de 18 mm.
de diametro, con un débil coeficiente
de deformacion.

Resistencias agrupadas por 3, con
conmutador de encendido

Laterales facilmente
desmontables para el

mantenimiento del motor

y las partes eléctricas.

Mesa para el vaciado del

asador en acero inox.

Interruptor paro motor y

luz.
Puertas de cristales de

seguridad, con cierre de

iman sobre la cara
delantera y trasera.

Fabricacion en inox.

12/10 y 15/10, todos los

angulos soldados y
pulidos.

Camara de coccion

Version standard: inoxidable

Version lujo: Techo y z6calo
esmaltado (Amarillo, Rojo, Negro).

Instalacion:

Se aconseja un minimo espacio
sobre la parte trasera y laterales
para ventilacion de 200 mm.

Colocar debajo de campana
extractora.

independiente, para regular la
temperatura.

Movimiento de los balancines por 2
dobles cadenas arrastrados por un
motor potente.

Grasera con X anti-desbordamiento.

Balancines enteramente
desmontables.

iluminada por lampara
halégena de 1.000 w,
desde una visera superior.

Muebles soporte:
Opcionalmente se pueden
apoyar sobre una estufa
caliente comandada por un
termostato de 0-90°C.

Caracteristicas Técnicas

Modelo Numero de Capacidad Longitud mm Dimensiones Potencia Peso
balancines de pollos de los balancines Lx PxHmm Kw. kg.
Vulcano 1 7 28 700 1120x600x1125 16,5 160
Vulcano 2 9 36 700 1120x600x1325 16,5 175
Vulcano 4 11 66 1000 1420x600x1525 22,8 205
Vulcano2 MAXI 9 54 700 1120x700x1580 21,5 210
Vulcano 4 11 77 1000 1420x700x1580 25 280




